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Grüne-Bohnen-Eintopf mit
geschnittenem Rindfleisch S 

Art. 4645 7,90 €

Geflügelfrikadellen in Soße
mit Wirsinggemüse und Salzkartof-
feln G,G1,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4768 8,60 €

Spaghetti in Brokkoli-Käse-
soße mit buntem Gemüse
G,G1,Ei,M,Me,La 

Art. 4598 9,10 €

Scholle "Finkenwerder Art"
(aus nachhaltiger Fischwirtschaft)
garniert mit Speck und Shrimps, da-
zu Rahmkartoffeln 20,G,G1,K,Fi,M,Me,La 

Art. 4427 9,80 €

Sauerbraten "Fränkischer
Art" in herzhafter Soße, dazu Rot-
kohl und Knöpflespätzle
G,G1,Ei,M,Me,La,S 

Art. 4255 10,00 €

Reibekuchen "Hausfrauen
Art" mit Speck und Zwiebeln
20,G,G1,Ei 

Art. 4546 8,30 €

In Vollmilch gekochter
Grießbrei mit Erdbeer-Apfel-Kom-
pott 10,G,G1,M,Me,La 

Art. 4533 7,40 €

Trivellinudeln mit grünem Ge-
müsemix in Joghurtsoße G,G1,M,Me,La 

Art. 4545 8,40 €

Hähnchenbrust in Curry-Rahm-
soße mit Früchten, dazu Gemüse-
reis M,Me,La,S,Sn 

Art. 4400 9,20 €

Tafelspitz aus zartem Rind-
fleisch in Schnittlauch-Rahmsoße
mit Suppengemüse, dazu Salzkartof-
feln G,G1,M,Me,La,S 

Art. 4224 9,80 €

Kap-Seehecht in feiner Ho-
nig-Senfsoße (aus nachhaltiger
Fischwirtschaft) mit Frühlingsgemü-
se, dazu Kartoffel-Senf-Stampf
Fi,M,Me,La,Sn 

Art. 4432 10,20 €

Schweinehacksteak in pi-
kanter Bratensoße mit grünem
Pfeffer, dazu grüne Bohnen "natu-
rell" und Kartoffelklöße
G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4099 7,60 €

Gefüllte Kartoffeltaschen
mit Frischkäsefüllung, dazu Gemüse
in einer kräftigen Tomatensoße
G,G1,M,Me,La 

Art. 4544 8,30 €

Klassischer Leberkäse vom
Rind und Schwein mit kräftiger Bra-
tensoße, dazu Sauerkraut und
Stampfkartoffeln 20,3,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4085 8,50 €

Hähnchenbrust in Tomaten-Bal-
samico-Soße mit Gemüsereis 

Art. 4798 9,20 €

Deftiges Eisbeinfleisch auf
herzhaftem Sauerkraut, dazu Kartof-
felpüree 20,3,M,Me,La 

Art. 4144 9,60 €

Herzhafter Krustenbraten
vom Schwein in einer Malz-
Kümmel-Soße mit Bayrisch Kraut
und Kartoffelklößen
G,G1,G3,Ei,M,Me,La,S 

Art. 4120 10,00 €

Hausgemachte Rinderfrika-
delle in herzhafter Bratensoße mit
Rahmspinat und Petersilienkartoffeln
G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4097 7,20 €

Spätzlepfanne mit Rübengemü-
se, Silberzwiebeln und Tomatenwür-
feln, garniert mit Käse G,G1,Ei,M,Me 

Art. 4575 8,20 €

Fischstäbchen (aus nachhalti-
ger Fischwirtschaft) mit Rahmspinat
und Kartoffelpüree G,G1,Fi,M,Me,La 

Art. 4429 8,70 €

Feines Hühnerfrikassee
"Frühlings Art" mit Langkorn-
reis G,G1,M,Me,La,S 

Art. 4745 8,60 €

Zartes Rindfleisch in einer
klassisch-westfälischen Zwiebelso-
ße, dazu grüne Bohnen und Salzkar-
toffeln 20,G,G1,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4211 9,80 €

Festtagssuppe mit Rind-
fleisch und Grießnockerln
G,G1,Ei,M,Me,La,S 

Art. 4693 8,80 €

Herzhaftes Schweinegu-
lasch mit Gemüse "Leipziger Aller-
lei" und Spätzle G,G1,Ei,S 

Art. 4146 7,90 €

Zwetschgenknödel mit Vanille-
soße, dazu fruchtiges Pflaumenkom-
pott 10,G,G1,Ei,M,Me,La 

Art. 4524 8,10 €

Zwei Rinderfrikadellen in
Bratensoße mit Apfelrotkohl und
Kartoffelpüree G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4080 7,70 €

Hähnchenbrust in Rahmso-
ße dazu Steckrüben-Möhren-Gemü-
se und Spätzle G,G1,Ei,M,Me,La,S 

Art. 4796 9,40 €

Seelachs in Kräutermarina-
de (aus nachhaltiger Fischwirt-
schaft) dazu rustikales Frühlingsge-
müse und Salzkartoffeln Fi 

Art. 4407 9,80 €

Rinderbraten in einer Senf-
Butter-Soße dazu Kaisergemüse
und kleine Kartoffeln mit Schale
M,Me,La,Sn 

Art. 4217 10,20 €

Zartes Schweinegeschnet-
zeltes in Soße mit buntem Gemü-
semix, dazu Knöpfle-Spätzle
G,G1,Ei,M,Me,La,S 

Art. 4163 8,20 €

Spaghetti "Napoli Art" mit
fruchtiger Tomaten-Basilikumsoße
G,G1,Ei,M,Me,La 

Art. 4321 7,50 €

Paprikaschote mit Hack-
fleischfüllung vom
Schwein in Tomatensoße mit
Langkornreis G,G1,Ei,S 

Art. 4026 8,80 €

Putengeschnetzeltes in
Rahmsoße mit Brokkoli und Möh-
ren, dazu "Hausmacher-Spätzle"
G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4748 9,30 €

Panierter Alaska-Seelachs
mit Kräuterfüllung (aus nach-
haltiger Fischwirtschaft) dazu Roma-
nesco, Blumenkohl und Brokkoli in
Soße und Salzkartoffeln
G,G1,Fi,M,Me,La,Sn 

Art. 4402 9,80 €

Lammkeulenbraten "Pro-
vence Art" in Kräutersoße
mit grünen Bohnen und Fingermöh-
ren, dazu Kartoffel-Pastinaken-
stampf G,G1,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4318 12,00 €

Jägerfrikadelle vom
Schwein in Champignonso-
ße mit Möhrengemüse und Stampf-
kartoffeln 20,G,G1,Ei,M,Me,La,S 

Art. 4022 7,20 €

Klassischer Kaiser-
schmarrn mit Apfel-Rosinen-
Kompott G,G1,Ei,M,Me,La 

Art. 4523 8,00 €

Kartoffel-Gemüse-Reibeku-
chen mit einem feinen Gemüsemix
und einem cremigen Dip
G,G1,Ei,M,Me,La,S 

Art. 4576 8,60 €

Kasselerbraten in Braten-
saft mit Sauerkraut und Kartoffelpü-
ree 20,3,M,Me,La,S 

Art. 4102 9,40 €

Gedünsteter Alaska-See-
lachs in feiner Dill-Rahm-
soße (aus nachhaltiger Fischwirt-
schaft) mit Rahmspinat und Salzkar-
toffeln Fi,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4474 9,80 €

Gefüllter Braten von der
Pute in kräftiger Soße mit
Brokkoli, Erbsen und Möhren, dazu
Spätzle G,G1,Ei,M,Me,La,S 

Art. 4783 7,60 €

Rindfleisch in Meerrettich-
soße dazu Erbsen "naturell" und
Salzkartoffeln G,G1,M,Me,La 

Art. 4206 8,30 €
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Rührei mit Spinat und Salzkar-
toffeln Ei,M,Me,La 

Art. 4565 7,60 €

Hackbällchen vom
Schwein und Rind in
Preiselbeer-Sahne-Soße, dazu
Hörnchennudeln G,G1,Ei,M,Me,La,S 

Art. 4002 8,20 €

Rostbratwürstchen "Frän-
kische Art" vom Schwein auf
Sauerkraut mit Kartoffelpüree
3,M,Me,La 

Art. 4021 8,60 €

Zwei Hähnchenoberkeulen
in Champignon-Paprikasoße mit
Erbsen und Gabelspaghetti
G,G1,M,Me,La,S 

Art. 4784 9,70 €

Lachsfilet in feiner Butter-
soße (aus verantwortungsvoller
Aquakultur) mit Brokkoli und einer
Reis-Wildreiskombination
G,G1,Fi,M,Me,La,S 

Art. 4455 11,90 €

Zwei Pfannkuchen gefüllt mit
Blaubeer-Kompott G,G1,Ei,M,Me,La 

Art. 4525 8,00 €

Süßer Kirschmichel mit Vanil-
lesoße G,G1,G3,Ei,M,Me,La,Sf,Sf1 

Art. 4509 8,20 €

Mini-Frikadellen vom Rind und
Schwein in Zwiebelsoße, dazu bayri-
sches Weißkohl-Gemüse und
Stampfkartoffeln G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4081 7,70 €

Rahmgeschnetzeltes vom
Schwein mit Gartengemüse und
Petersilienkartoffeln G,G1,M,Me,La,S 

Art. 4124 9,20 €

Rheinischer Sauerbraten
vom Rind mit Rosinensoße, dazu
Rotkohl und Kartoffelklöße
G,G1,Ei,M,Me,La,S 

Art. 4260 9,40 €

Putenmedaillons in Butter-
Kräutersoße mit Pariser
Karotten und Salzkartoffeln
G,G1,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4751 10,30 €

Panierte Fischstäbchen (aus
nachhaltiger Fischwirtschaft) mit
Erbsen und Möhren in Soße, dazu
Kartoffelpüree G,G1,Fi,M,Me,La 

Art. 4430 7,90 €

Milchreis mit fruchtigen
Mandarinen 10,M,Me,La 

Art. 4501 7,30 €

Drei Hackröllchen "Balkan-
Art" vom Schwein in pikanter Papri-
kasoße mit Kräuter-Kartoffeln G,G1,Ei 

Art. 4024 8,30 €

Linsenbällchen mit einer
Perlnudel-Gemüse-Pfanne
dazu ein cremiger Joghurt-Dip
G,G1,G4,Ei,M,Me,La,S 

Art. 4555 9,00 €

Zarte Hähnchenbrust in ei-
ner cremigen Zwiebelsoße
mit Gemüse-Nudeln G,G1,M,Me,La 

Art. 4776 9,30 €

Rinderleber "Berliner Art"
mit fruchtiger Apfel-Zwiebel-Garnitur,
dazu Stampfkartoffeln G,G1,M,Me,La,S 

Art. 4282 10,00 €

Saftiger Schweinebraten in
Bratensoße dazu Rotkohl und
Salzkartoffeln 

Art. 4168 7,90 €

Käsespätzle mit Röstzwiebelgar-
nitur G,G1,Ei,M,Me,La 

Art. 4558 8,20 €

Hackbällchen vom Schwein und
Rind in Meerrettichsoße, dazu bun-
tes Gemüse und Stampfkartoffeln
G,G1,Ei,M,Me,La 

Art. 4095 8,60 €

Schweinebraten "Altdeut-
sche Art" mit Blumenkohl in Soße
und Petersilienkartoffeln M,Me,La,S,Sn 

Art. 4158 9,30 €

Gebratene Geflügelleber in
Apfel-Zwiebel-Soße mit Rotkohl und
Salzkartoffeln G,G1,Sb,S 

Art. 4445 9,50 €

Geschnittene Entenbrust in
Rotwein-Balsamicosoße, dazu Fin-
germöhren "naturell" und Kartoffel-
klöße G,G1,Ei,M,Me,La,S 

Art. 4308 12,30 €

Zarter Rinderbraten in kräfti-
ger Bratensoße mit Blumenkohl in
Soße und Petersilienkartoffeln
M,Me,La,S,Sn 

Art. 4231 8,20 €

Currywurst mit Kartoffel-
spalten 3,Sn 

Art. 4088 7,90 €

Mini-Frikadellen vom Rind
und Schwein in einer Bratenso-
ße mit Rüben-Gemüse, dazu Kartof-
feln G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4053 7,60 €

Senfkrustenbraten vom
Schwein in herzhafter Soße mit
Rübengemüse, dazu Spätzle
G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4192 9,00 €

Zarter Putenbraten im
Kräutermantel in Soße dazu
Möhren und Spätzle G,G1,Ei,S 

Art. 4740 9,70 €

Zartes Gulasch vom Hirsch
in feiner Rotweinsoße mit Pflaumen,
dazu Rotkohl und Kartoffelklöße
G,G1,Ei,M,Me,La 

Art. 4319 10,80 €

Gebackene Filetstücke
vom Alaska-Seelachs (aus
nachhaltiger Fischwirtschaft) in Senf-
soße mit buntem Gemüsereis
G,G1,Fi,M,Me,La,Sn 

Art. 4493 8,00 €

Südländische Gemüse-Nu-
delpfanne "vegetarisch" mit To-
maten und Paprika G,G1 

Art. 4549 8,00 €

Geflügelbratwurst in Soße mit
Kohlrabi-Möhren-Gemüse und Salz-
kartoffeln 3,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4767 8,40 €

Schweinegulasch "Haus-
frauen Art" mit Blumenkohl in
Soße und Salzkartoffeln
20,G,G1,M,Me,La,S 

Art. 4164 9,10 €

Grünkohl mit Kasseler und Räu-
cherendchen, dazu Salzkartoffeln
20,3 

Art. 4197 9,50 €

Feiner Rinderbraten in
dunkler Bratensoße mit Kohl-
rabi-Erbsen-Gemüse in cremiger So-
ße, dazu Salzkartoffeln
G,G1,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4202 9,90 €

Gebackene Filetstücke
vom Alaska-Seelachs (aus
nachhaltiger Fischwirtschaft) dazu
Kohlrabi-Erbsen-Gemüse in cremi-
ger Soße und Stampfkartoffeln
G,G1,Fi,M,Me,La 

Art. 4434 8,20 €

Penne-Nudeln mit vegetarischer
Bolognese G,G1,G3,S 

Art. 4552 7,80 €

Wurstpfanne "Jäger Art"
vom Schwein in herzhafter Soße,
dazu Spätzle 20,3,G,G1,Ei,M,Me,La,S 

Art. 4025 8,80 €

Deftiger Sonntagsbraten
vom Schwein mit Rosenkohl
und Speckklößen
20,G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4117 9,30 €

Rinderroulade "Hausfrau-
en-Art" in Bratensoße mit Apfelrot-
kohl und Salzkartoffeln G,G1,S,Sn 

Art. 4221 9,70 €

Geschnittene Filets vom
Buntbarsch in Senf-Honig-
Soße (aus verantwortungsvoller
Aquakultur) dazu eine Gemüsemi-
schung mit Bohnen, Möhren und...
Fi,M,Me,La,Sn 

Art. 4494 10,30 €

Hähnchenfilets in feiner Sauer-
rahm-Kräutersoße, dazu Gemüse-
Reis G,G1,M,Me,La,S,Sn 

Art. 4744 7,80 €
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